maritimo

BEACH

GETRANKE BIERGARTEN

ALKOHOLFREIE

GETRANKE 0,4 COCKTAILS 0,3l
Pepsi Cola ™ Zero/Light'**" 4,00  Caipirinha, Mojito, Pina Colada 8,50
7 Up, Mirinda *?, Apfelschorle 4,00

Paloma pink Grapefruit-Krduter granini,
Saftschorle (Maracuja/Rhabarber) 4,50

Ipanema alkoholfrei 8,50
Tafelwasser 3,50
Selters Mineralwasser 0,25l Fi. 3,50 ..
Selters Mineralwasser 0,751 Fi. 7,00 HEISSGETRANKE
Apfel-/Orangensaft graninio,2iFl. 3,00 .

Davidoff Kaffee Creme ® 3,50

Davidoff Espresso ° 3,00
FRISCH GEZAPFT 041 051  Cqppuccino ® P

Latte Macchiato &° 4,00
BRINKHOFF’s Pils No.1 4,50 5,50 Kakao PURE Fairtrade 4,50
BRINKHOFF’s Cola™® 4,50 5,50 Tee PURE 4,00
BRINKHOFF’s Radler 3 450 550 Schwarzer Tee | Pfefferminze | Friichte

. ! ! Kamille | Griiner Tee | Rooibos

Schofferhofer Weizen 5,50
FLASCHENBIERE o33l WEINE 02!
Salitos Originol 500 WeiBwein Grauburgunder 7,90
el A e Gropefruif Rotwein spatburgunder Kabinett 7,90
auch alkoholfrei 450 Rosé Adriane Moll trocken 7,90
Brinkhoff’s 0,0% 3'90 Weinschorle 5,50
Schéfferhofer Weizen Weinflasche 0,751 25,00
auch 0,0% o,5! 5,50

LIMONADE & GIN
PERLIG, SPRITZIG! )

Limonade Granatapfel-Minze 6,50
Prosecco SCAVY & RAY o 4,00 Thomas Henry Limonade o, 3,50

Tonic Water | Pink Grapefruit | Wild Berry
Prosecco SCAVY & RAY o,75l 26,00
Aperol Sprifz 0,21 8’50 Gin Tonic zitrone | Gurke 8,50
Lillet Wildberry 0,21 8,50 Gin Wild Berry Minze | Beeren 8,50
Crémant de Loire (Brut Réserve) 0,11 7,50
Red Moon Sparkling o,2! 8,50 SORBET FLOATS 0,41
99,6 % Apfel, alkoholfrei

Zitronen-Sorbet-Soda 6,50

Minze & Zitrone

Mango-Sorbet-Soda 6,50

Limette & Minze



maritimo

BEACH

SPEISEN BIERGARTEN

BRATWURST

Rind, Schwein, Gefliigel oder vegan

Bratwurst klasssich mit Senf 4,50
Currywurst 5,50
Gewirzauswahl: Thai-Massaman

(mild-SuB), Madras (leicht scharf)
oder Habanero (extra hot)

Pommes frites 4,00
SuBkartoffel-Pommes 5,00
Mayo oder Ketchup 0,80
Truffelmayo (7] 1,50

BRUSCHETTA @ 4 stick 12,50

gerostetes Ciabatta mit Olivendl,
Balsamico, aromatisierte Tomaten,
Zwiebelwurfel und Salatbouquet

FLAMMKUCHEN 13,50

Griechischer Art: Hirtenkédse, Peperoni,
Feigen und Honig

Elsdsser Art: Speck, Zwiebeln und Rucola

FOLIENKARTOFFEL 14,50

mit gebratenen Hahnchenbruststreifen,
Sourcream und Salatbouquet

BRATKARTOFFELN 13,50

mit 2 Spiegeleiern und roten Zwiebeln
Extra Bratwurst: + 4,50

PIZZA NAPOLETANA (s 13,50

Tomate, Mozzarella, Basilikum, Olivendl

und Oregano

FISH & CHIPS 14,50

Backfisch, Pommes frites und Sauce Tartare

SCHNITZEL
WIENER ART

Schwein oder Hdhnchen

18,90

mit Zitrone, Pommes frites und Salat
+ Champignon-, Pfefferrahm-

oder Hollandaise-Sauce 3,00

BURGER classic Style

Dry Aged Beef (ca. 200 g) mit
Cheddar, karamellisierten Zwiebeln,

21,90

Blattsalat, Tomate und Smokey Sauce

mit Pommes frites oder SuBkartoffel-Pommes

SALAT BOWLS ©

Alle Bowls werden mit Blattsalat,

15,00

Méhren, Gurke und Avocado serviert.

Fitness: Quinoa mit schwarzen Bohnen, @
Mais, Paprika, Mango und getrockneten
Cranberries

Mediterran: Mini-Penne mit roten und
gelben Cherrytomaten, Gurke, roten
Zwiebeln und Paprika

Wihlen Sie ihr Lieblingsdressing:
Balsamico-, Joghurt- oder
Chili-Mango Dressing

Topping dazu?
Hahnchenbrust-Streifen 4,90
4 Garnelen 6,90 | Beef-Streifen 6,90

TIRAMISU 7,00
Original sizilianisch, ohne Alkohol
MILCHREIS cremig 7,00

mit Zimt, warm oder kalt

@ glutenfrei @ vegan

Eine Liste zur Erlauterung der Zusatzstoffe und
Allergene erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.



